Ochutnavka hmyzich specialit

Kde: Brnénské vystavisté&, stanek P003 firmy EnviWeb s.r.o.
Kdy: 24.-26.5.2011 - chutovky a ukazka Zivého hmyzu
étvrtek 26.5.2011 v 10:00 a 11:30 - vafeni nazivo

Menu pro Vds pripravil

Séfkuchar Petr Ocknecht, ktery se pripravée

hmyzu vénuje jiZ sedmym rokem.

Predkrm:

Domaci chléb se suSenym hmyzem

Hlavni

chod:

Menu 1: Hmyzi wok

Menu 2:
Menu 3:

Zakusek:

Upravy hmyzu na p#ani konzumenta

Ukazka

Na nasSem

Cokolédovy oplatek
suSenky

k¥upéni

tycinky

syrové pecivo

zivého hmyzu:
Maly moucny cCerv
Velky moulny cCerv
Cvrcek stepni
Sarance stéhovava
Svab argentinsky

Cvrcek na méasle
Zophobas na chilli
Menu 4: Sarance, Svab dle prani konzumenta

stanku je mozno béhem veletrhu zakoupit knihu

"Kuchyné hmyzem zpestfena" a DVD "Mame radi hmyz ... na
tali#i!'" od Doc. Ing. Marie Borkovcové, Ph.D. a jejiho
kolektivu.

www.hmyznataliri.cz



